
​Jahrgang 2023​

​Rebsorten:​​Callet, Cabernet, Syrah und Monastrell​
​Weinbaugebiet:​​Vi de la Terra Mallorca​
​Weinbau:​​biodynamisch​

​Klima:​ ​Das​ ​Jahr​ ​2023​ ​war​ ​ein​ ​Jahr​ ​der​ ​Kontraste.​ ​Im​
​Februar​ ​verabschiedeten​ ​wir​ ​uns​ ​mit​ ​erheblichen​
​Schneefällen​​von​​mehr​​als​ ​4​​cm​​Dicke​​in​​Porreres​​und​
​Felanitx,​ ​ein​ ​sehr​ ​ungewöhnliches​ ​Ereignis.​ ​Es​ ​folgte​
​ein​ ​Frühjahr​ ​mit​ ​mäßigen​ ​Niederschlägen,​ ​und​ ​wir​
​beendeten​ ​die​ ​Saison​ ​mit​ ​einem​ ​noch​ ​nie​
​dagewesenen,​ ​lokal​ ​begrenzten​ ​Regenereignis,​ ​bei​
​dem​ ​sich​ ​204​​Liter​ ​ansammelten,​ ​begleitet​ ​von​​Hagel.​
​In​ ​zwei​ ​Tagen​​fielen​​umgerechnet​​40​​%​​der​​jährlichen​
​Niederschlagsmenge.​ ​Die​ ​Weinberge​ ​von​ ​Felanitx​
​haben nicht so viel Wasser abbekommen.​

​Die​ ​Statistiken​ ​sprechen​ ​von​ ​einem​ ​noch​ ​wärmeren​
​Jahr​​als​​2022,​​aber​​die​​Wahrnehmung​​ist,​​dass​​die​​Hitze​
​2023​ ​später​ ​kam​ ​als​ ​im​​Vorjahr.​ ​Die​​Wahrheit​ ​ist,​ ​dass​
​die​ ​Sommermonate​ ​extrem​ ​heiß​ ​waren.​ ​Der​ ​Juli​ ​war​
​ein​ ​Monat​ ​mit​ ​vielen​ ​tropischen​ ​Nächten,​ ​und​ ​es​
​wurden​ ​zwei​ ​Hitzewellen​ ​verzeichnet.​ ​Im​ ​August​ ​gab​
​es​ ​in​ ​Porreres​ ​8​​Tage​​mit​ ​Temperaturen​​über​​36​​Grad,​
​während​ ​der​ ​Normalwert​ ​bei​ ​2​ ​liegt,​ ​und​ ​der​
​September​ ​war​ ​ein​ ​heißer​ ​Monat.​ ​Das​ ​Ende​ ​des​
​Sommers​ ​und​ ​der​ ​Herbst​ ​waren​ ​in​ ​Bezug​ ​auf​
​Niederschläge​ ​und​ ​niedrige​ ​Temperaturen​ ​nicht​ ​sehr​
​großzügig,​ ​und​ ​die​ ​im​ ​Oktober​ ​und​ ​November​
​gepflanzten Beete sind kaum gewachsen​

​Weinbereitung:​ ​Getrennte​ ​Gärung​​der​​verschiedenen​
​Rebsorten​ ​mit​ ​sortenabhängiger​
​Nachgärungsmazeration.​ ​Dann​ ​Umfüllung​ ​und​
​malolaktische​ ​Gärung​ ​im​ ​Edelstahltank​ ​und​
​anschließende Assemblage des Weins für den Ausbau.​

​Ausbau:​ ​Syrah,​ ​Monastrell​ ​und​ ​Callet​ ​im​
​5000-Liter-Bottich​ ​aus​ ​französischer​ ​Eiche,​
​Cabernet-Sauvignon​ ​in​ ​225-Liter-Barriques​ ​aus​
​französischer Eiche.​

​Alkoholgrad:​​12,5%​
​Gesamt-Säuregehalt:​ ​5.0​
​Klärung:​​nein​
​Abfüllung:​​Juni 2024​
​Markteinführung:​ ​Juni  2025​

​Verkostungsnote:​ ​Würzige​ ​rote​ ​Frucht​ ​mit​ ​Nuancen​
​von​ ​Vanille​ ​und​ ​Kakao​ ​und​ ​leichten​ ​pyrazinischen​
​Anklängen​​für​​einen​​frischen,​​langen​​und​​nachhaltigen​
​Genuss im Mund.​

​Anmerkungen:​ ​Ein​​TRISPOL,​​also​​ein​​Boden​​unter​​den​
​Füßen,​ ​ist​ ​eines​​der​​Elemente,​ ​die​​man​​braucht,​ ​wenn​
​man​ ​ein​ ​neues​ ​Lebensprojekt​ ​in​ ​Angriff​ ​nimmt.​
​TRISPOL​​ist​​Körper,​​ist​​Struktur,​​und​​stellt​​den​​Bezug​​zu​
​unserer​ ​Mutter​ ​Erde​ ​her,​ ​der​ ​wir​ ​das​ ​Leben​ ​und​ ​den​
​Wein​​verdanken.​ ​Auf​ ​dem​​Etikett​​des​​TRISPOL​​sind​​die​
​Fliesen​ ​zu​ ​sehen,​ ​die​ ​uns​ ​in​ ​Can​ ​Verdera​ ​in​ ​Porreres,​
​dem​ ​Haus​ ​unserer​​Großeltern​​mütterlicherseits,​ ​durch​
​die Kindheit begleiteten.​
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