ACROLLAM
BLANC

Ano 2024

Variedades: premsal y gird
Zona Viticola: Vi de la Terra de Mallorca
Viticultura: biodindmica

Climatologia: En Porreres y Felanitx el 2024 no ha sido
generoso en lluvia durante los primeros siete meses del
aflo. Se han registrado, de enero a julio, solo 178,3 litros
los 380,80
recogidos en los Ultimos 5 meses del afio, pero que ya

acumulados, los cuales contrastan con

no han tenido incidencia en la cosecha de 2024.

Gracias a las lluvias de otofio, hemos cerrado el afio
climatoldgico con una pluviometria acumulada de 559,1
mm.

Esta falta de agua ha supuesto una caida de la
produccién en mas del 50%, unos datos duros que nos
llevan a repensar algunos aspectos de la viticultura de

los proximos afos.

Aunque no ha sido un verano térrido como los dos
veranos anteriores, lo que ha marcado la cosecha de
2024 ha sido la falta de agua en el subsuelo. Una
cosecha que nos ha dado vinos muy fluidos, de poca
graduacién y mucha fruta, y que a nivel sanitario no ha
planteado ningun problema destacable.

Vinificacién: equilibrio de tres elaboraciones para el

premsal: maceracién prefermentativa, maceracién
carbodnica y fermentacién con pieles, mientras que para
el giré6 optamos por un prensado directo. Una vez
fermentadas las distintas variedades por separado
definitivo sin utilizar

realizamos el ensamblaje

anhidrido sulfuroso durante su elaboracion.

Tipo de crianza: con lias finas hasta justo antes del
embotellado sin afiadirle anhidrido sulfuroso.

Grado: 12,5%

ATT: 4.4

AzUcares residuales: 0,2
Clarificacion: no
Embotellado: abril 2025
Salida al mercado: mayo 2025

Nota de cata: fruta blanca fresca, fina y delicada para
una boca viva, con notas salinas y cal.

Apuntes: Acrollam es Mallorca al revés, porque nos
gusta trabajar a nuestro aire, a menudo “al revés” de lo

habitual, huyendo de los canones establecidos.

En la etiqueta del ACROLLAM BLANC aparece una
mujer en busca de su identidad, la feminidad dispuesta
a lanzarse al mar, preparada para vivir nuevas aventuras
y liderar el cambio sin renunciar a su manera de hacer
las cosas: sin miedo a las olas ni al temporal. Las ganas
de vivir, de sentirse acariciada por la sal de nuestro mar.
El ACROLLAM BLANC comparte una
mandala formado por figuras concéntricas que sugiere

imagen: el

su busqueda de perfeccién en la elaboracién de los
diferentes vinos, mientras que el perimetro del circulo
evoca el retorno a los ciclos de la naturaleza, como la

propia vifa.
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