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Varietats: premsal
Zona Viticola: Vi de la Terra de Mallorca.
Viticultura: biodinamica

Climatologia: Recordaré sempre aquest 2022.
Possiblement hagi estat I'any més calid d'’enca que el
2004 vaig comengar a fer vi. Si el 2021 acaba amb un
novembre plujds, I'hivern de 2022 fou de molt poca
pluviometria. Aquesta tendéncia s'allarga durant tot
I'any a Porreres i queda interrompuda per un episodi de
fortes precipitacions a Felanitx just després de la
verema.

La primavera i l'estiu foren torrids, amb poca diferéncia
térmica dia-nit. La tardor tampoc va ser tardor siné una
segona primavera i un inici d'hivern poc fresc i amb
petits intervals de precipitacions anecdodtiques. Una
verema dura per les elevades temperatures perd
sanissima per l'abséncia de fongs i malalties. Una
verema que ha suposat un repte, del qual n'estic més
gue contenta, i que suposa un punt de reflexié sobre
els anys futurs.

Vinificacié: M'agraden les elaboracions sense artificis,
qgue respectin al maxim el raim i el deixin expressar
[liurement la fruita. Just després de vermar-lo a ma dia
23 d'agost de 2021 es premsa amb la rapa. 48 hores
després es defanga el most i comenga la seva
fermentacio a una temperatura de 16 graus. Finalitzada
la fermentacid alcoholica es va trasbalsar i ha estat amb
les seves mares fins just abans de ser embotellat.
Premsal 100% de la vinya a la botella.

Grau: 12,5%

ATT: 4,8 gr/lt

Sucres residuals: 0,2 gr/lt
Clarificacié: no

Embotellat: abril 2023
Sortida al mercat: maig 2023

Nota de tast: Es un vi delicat, fi, lleuger i amb un final
sali i sapid. En nas hi predominen els tocs de fruita
blanca, de poma i de pera. Només 1056 botelles i 70
magnums de premsal sense artificis, refrescant i pur.

Apunts: Aquest premsal prové exclusivament de la
vinya del Cami de Felanitx, sembrada I'any 2010 i que
suposa un punt d'inflexié i una passa decidida cap a la
recuperacio del vas com a forma de cultiu de les
varietats autoctones. Un premsal sembrat damunt una
terra pobre, vermella, que acusa la falta d'aigua i crivella
amb facilitat. Un premsal de poca produccid que ha
arribat als 125% amb una acidesa envejable i poc
habitual en agquesta varietat.
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