
​Any 2023​

​Varietats:​​callet, cabernet, sirà i monastrell.​
​Zona Vitícola:​​Vi de la Terra de Mallorca.​
​Viticultura:​​biodinàmica​
​Climatologia:​ ​El​ ​2023​​ha​​estat​ ​un​​any​​de​​contrastos.​​El​
​mes​ ​de​ ​febrer​ ​es​ ​va​ ​despedir​ ​amb​ ​una​ ​nevada​
​important​ ​d’un​ ​gruix​ ​de​ ​més​ ​de​ ​4​ ​cm​ ​a​ ​Porreres​ ​i​
​Felanitx,​ ​fet​ ​molt​ ​poc​​habitual.​ ​Seguí​​una​​primavera​​de​
​pluviometria​ ​moderada​ ​i​ ​tancàrem​ ​l’estació​ ​amb​ ​un​
​episodi​ ​de​​pluges​​inèdit​​i​​localitzat​​que​​va​​fer​​acumular​
​204​ ​litres​ ​acompanyats​ ​de​ ​calamarsa.​ ​En​ ​dos​ ​dies​
​s’acumulà​​l’equivalent​​al​ ​40%​​del​​que​​plou​​anualment.​
​Les vinyes de Felanitx no reberen tanta d’aigua.​

​Les​​estadístiques​​parlen​​d’un​​any​​inclús​​més​​càlid​​que​
​el​ ​2022,​ ​però​​la​ ​percepció​​és​​que​​el​ ​2023​​la​​calor​​arribà​
​més​ ​tard​ ​que​ ​l’any​ ​anterior.​ ​El​ ​cert​ ​és​ ​que​ ​els​ ​mesos​
​d’estiu​ ​foren​ ​extremadament​ ​càlids.​ ​El​ ​juliol​ ​va​​ser​ ​un​
​mes​ ​de​ ​moltes​ ​nits​ ​tropicals​ ​i​ ​es​ ​registraren​ ​dues​
​onades​​de​​calor.​ ​Al​​mes​​d’agost​​a​​Porreres​​tinguérem​​8​
​dies​ ​amb​ ​temperatures​ ​superiors​ ​a​ ​36​ ​graus,​ ​quan​ ​el​
​normal​ ​són​ ​2​ ​i​ ​el​ ​setembre​ ​fou​ ​un​ ​mes​ ​càlid.​ ​El​ ​final​
​d’estiu​ ​i​ ​la​ ​tardor​ ​no​ ​han​ ​estat​ ​generosos​ ​en​
​precipitacions​ ​ni​ ​en​​temperatures​​baixes​​i​ ​les​ ​cobertes​
​vegetals​ ​plantades​ ​durant​ ​l’octubre​ ​i​ ​novembre​
​pràcticament no han crescut.​

​Vinificació:​
​Fermentació​ ​per​ ​separat​ ​dels​ ​diferents​​tipus​​de​​raïms​​i​
​maceració​ ​postfermentativa​ ​segons​ ​les​ ​varietats.​ ​Una​
​vegada​​descubats​​s’ha​​fet​​la​​fermentació​​malolàctica​​en​
​dipòsit​ ​d’inoxidable​ ​i​ ​llavors​ ​s’han​ ​ensamblat​ ​per​ ​fer​ ​la​
​criança.​

​Tipus de criança:​
​Tina​ ​de​ ​roure​ ​francès​ ​de​ ​5000​​litres​ ​per​ ​al​ ​sirà​ ​i​ ​callet​ ​i​
​botes​ ​de​ ​roure​ ​francès​ ​de​ ​225​ ​litres​ ​per​ ​al​ ​cabernet​
​sauvignon.​

​Grau:​​12,5%​
​ATT:​​5​
​Clarificació:​​no​
​Embotellat:​​juny 2024​
​Sortida al mercat:​​juny 2025​

​Nota de tast:​
​Fruita​​vermella​ ​especiada​​amb​​tocs​​de​​vainilla​ ​i​ ​cacau​​i​
​lleugeres​​notes​​piracíniques​​per​​una​​boca​​golosa,​​fresca,​
​llarga i persistent.​

​Apunts:​
​Un​ ​TRISPOL,​ ​és​ ​a​ ​dir​ ​un​ ​terra,​ ​és​ ​un​ ​dels​ ​elements​
​necessaris​ ​per​ ​començar​​un​​nou​​projecte​​vital.​​TRISPOL​
​és​ ​cos,​ ​és​ ​estructura,​ ​és​ ​una​ ​forma​ ​propera​ ​de​ ​fer​
​referència​​a​ ​la​ ​mare​​terra,​ ​la​ ​que​​ens​​dona​​la​​vida​​i​​el​​vi.​
​A​​l’etiqueta​​hi​ ​apareixen​​les​ ​rajoles​​trepitjades​​durant​​la​
​infància​ ​a​ ​casa​​dels​ ​padrins​​materns​​de​​Can​​Verdera​​a​
​Porreres.​
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